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Bluefin-Thunfischvon Balfego

+++ NACHHALTIG +++ TOP-QUALITAT +++ RUCKVERFOLGBARKEIT +++

Ganzes Filet ohne Bauch VPE: 20-50 kg pro Stiick « Filet geschnitten vPe:3kg/5kg/7kg/15kg/ 25 kg
Unteres Filetstiick mit Bauchfleisch vpE: 45-60 kg pro stiick « Bauch (Toro) vpE: 15-20 kg pro Stiick
% Bauchfleisch vpE: 6-9 kg pro Stick « Bauchfleischstreifen VPE: 2 kg pro Stiick (Dicke ca. 10 cm)

weitere Bluefin-Produkte auf Anfrage!
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Bluefin-Thunfisch von Balfego

Balfego ist weltweit fihrend im nachhaltigen Fang der
Gattung , Thunnus thynnus“. Die wilden Thunfische le-
ben in eigenen Becken direkt an der Kiiste von L' Ametlla
de Mar, 150 km siidlich von Barcelona und werden aus-
schlieflich mit Wildfisch gefiittert.

Balfegé fangt ausschlieBlich erwachsene Exemplare,
die zwischen 100 und 300 kg wiegen. Sie werden ein-
zeln, zum optimalen Fettzeitpunkt und nur auf Kun-
denbestellung aus dem Meer geholt. Dabei wird immer
ein Produkt-Riuckverfolgungs-Programm verwendet,
das weltweit einzigartig ist. Auf diese Weise wird ga-
rantiert, dass der Konsument jederzeit ein Produkt
mit ausgezeichneten organoleptischen Eigenschaften,
frisch oder tiefgekihlt erhalt.

Jedes Tier wird einzeln und stressfrei entnommen.
Dies garantiert eine optimale Fleischqualitat, die sich
insbesondere fir den Rohverzehr ausgezeichnet eig-
net. Aus diesem Grund servieren die besten Restau-
rants der Welt Bluefin-Thunfisch von Balfegé.

Alle Balfegé Produkte tragen ein Label zur Riickverfolgung

Ein Etikett am Produkt erlaubt dem Konsumenten, sich jederzeit
Uber Herkunft, GroRe, Fett, Gewicht, gesetzliche Dokumente
und die verschiedenen Phasen, die der Thunfisch bis zum
Verzehr durchlduft, zu informieren.
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