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Crevettésﬁ Rose

Tauchen Sie ein in ein kulinarisches Erlebnis der Ext-
raklasse mit unseren Label Rouge zertifizierten Cre-
vettes Rosé. Diese exquisiten Meeresfriichte zeich-
nen sich durch einen unvergleichlichen Geschmack,
ein festes Fleisch, eine intensive Farbe und eine helle
Schale aus und entsprechen den allerh6chsten Qua-
litatsstandards.

GroRe 30/40 in 1 kg Verpackung
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Garantierte Qualitat

Die Black Tiger Garnelen aus Madagaskar sind offi-
ziell mit dem renommierten Label Rouge Pradikat
zertifiziert, was eine uneingeschrankte Einhaltung
strenger Standards in Aufzucht, Fiitterung, Verarbei-
tung und nachhaltigen Praktiken bedeutet.

Intensiver Geschmack

Die Label Rouge Crevettes Rosé bieten einen inten-
siven Geschmack, der Kenner und Feinschmecker
gleichermaRen begeistern wird. Jeder Biss ist eine
Symphonie von Aromen aus dem Meer.

Festes Fleisch

Die Garnelen haben ein festes, zartes Fleisch, das
sich perfekt fur verschiedene kulinarische Kreatio-
nen eignet. Ob gegrillt, gebraten oder in Saucen — die
Konsistenz bleibt stets ein Gaumenschmaus.

Attraktive Optik

Die auffallige intensive Farbe und die helle Schale
machen die Label Rouge Black Tiger Crevettes nicht
nur geschmacklich, sondern auch optisch zu einem
Highlight auf Ihrem Teller.

Nachhaltigkeit

Wir legen nicht nur Wert auf hochste Qualitat, son-
dern auch auf nachhaltige Praktiken. Die Garnelen
stammen aus verantwortungsbewusster Aquakultur,
die den Erhalt der Meeresumwelt fordert.
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Vivre comme Dieu en France

Neben den Crevettes Rosé aus Madagaskar haben wir noch weitere Produkte im Sortiment, die ebenfalls mit

dem Label Rouge Qualitatspradikat ausgezeichnet sind. Ihr Verkaufsberater wird Sie gerne beraten.
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Das Label Rouge Qualitatspradikat

Label Rouge ist ein Qualitatspradikat, das von Ken-
nern auf der ganzen Welt geschatzt wird. Es wird nur
an Lebensmittel vergeben, die bestimmte Anforde-
rungen erfillen, die iber die gesetzlichen Standards
hinausgehen. Diese Anforderungen beziehen sich auf
verschiedene Aspekte der Produktion, einschlielRlich
Tierhaltung, Fitterung und Verarbeitung. So miissen
alle Produkte, die das Label Rouge tragen, spezifi-
sche Standards in Bezug auf Tierwohl, artgerechte
Haltung, Flitterung ohne Zusatz von Antibiotika und
chemischen Zusatzen erfiillen. Ziel der Zertifizierung
ist, traditionelle Herstellungsmethoden, hohe Quali-
tatsstandards und Nachhaltigkeit in der Lebensmit-
telproduktion zu férdern und zu gewahrleisten.
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