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HanseGarnelen Frische & Nachhaltigkeit aus Deutschiand

HanseGarnelen steht fir erstklassige Garnelenzucht in Deutschland. Die Garnelen
wachsen in einer der innovativsten Aquakulturen des Landes auf, die speziell fir ihre
Bedirfnisse entwickelt wurde.

Natiirlich: Garantiert ohne Antibiotika und kiinstliche Zusatze.
Regional: Nachhaltige Aufzucht in Deutschland.
Frisch: Fangfrisch und nie gefroren.

HanseGarnelen werden direkt aus einer innova-
tiven Aquakultur mit klarstem Wasser in Nord-
deutschland gefangen und sind so frisch, dass sie
fast transparent, leicht blaulich oder weil} sind. Ihr
Fleisch ist unglaublich zart und aromatisch. Nur
durch absolute Frische erhalten Garnelen diesen
unverwechselbaren, feinen Geschmack.

HanseGarnelen werden nur gekiihlt, nie ge-
froren! Dadurch bleiben samtliche natirlichen
Aromen sowie die besondere Textur des Mus-
kelfleischs bewahrt. Dieser fett- und kalorien-
arme Genuss verspricht ein kulinarisches Er-
lebnis, das nur frische Garnelen bieten knnen.

Ob in der Pfanne oder auf dem Grill entfalten Han-
seGarnelen ihren wunderbaren Meeresduft und ver-

wandeln sich in leuchtend orangerosa Kostlichkeiten. Kurze Lieferwege: Direkt aus Deutschland an die
GenieRen Sie Garnelen in ihrer besten Form! Gastronomie, fur maximale Frische und minimale
Nachhaltig, regional und mit Liebe zum Detail. Umweltbelastung.
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Rezirkulierendes Aquakultur-System (RAS)

Photovoltaik
Einspeisung Uberschussiger Energie ins 6ffentl. Stromnetz
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Jungtiere Wirmepumpe

Zertifizierte Futtermittel
Meersalz und Mineralien

<190 zugerhrtes Biologische Wasseraufbereitung zu jedem Becken
Wasser téglich

A — Abwiirme Pupierfubrik
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HanseGarnelen werden in einer Kreislaufanlage mit modernster Filtertechnik aufgezogen, die eine ressour-
censchonende Produktion erméglicht. Im Vergleich zu dhnlichen Lebensmitteln liegt der CO,-AusstofR und
der Wasserverbrauch unserer Produktion deutlich niedriger.

HanseGarnelen setzt auf eine nachhaltige und kontrollierte Aufzucht, um Garnelen von héchster Qualitat zu
produzieren und gleichzeitig die Umwelt zu schonen. Die Produktion erfiillt beeindruckende 13 der 17 Nach-
haltigkeitsziele der Vereinten Nationen.
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Erleben Sie pure Frische mit den einzigartigen ,White Tiger Garnelen’
aus der Region von HanseGarnelen!
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