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Entdecken Sie den einzigartigen Geschmack
von Sturia Kaviar — ein Meisterwerk franzdsi-
scher Zuchtkunst und Tradition.

100 % Riickverfolgbarkeit und Transparenz

Bei Sturia beginnt Qualitat mit Ursprung. Alle Fische
schliipfen und wachsen in den hauseigenen Fischfarmen
auf. Das garantiert eine zu 100 % franzosische Herkunft
und einen gesunden, vertrauenswiirdigen Kaviar.

Erfahrung und Perfektion

Sturia ist nicht nur Zichter und Produzent, sondern auch
Affineur. Der Reifeprozess des Kaviars wird mit groRter
Prazision Gberwacht, um Zeit, Geschmack und die beson-
dere Textur des Rogens in perfekter Harmonie zu vereinen.

Nachhaltigkeit und Respekt fiir die Natur

Verantwortung ist ein Grundpfeiler der Produktion. Mit
strenger Einhaltung nachhaltiger Richtlinien sorgt Sturia
fir eine bewusste Zucht und bewahrt die Umwelt fur

Ein Kaviar voller Charakter — geprdgt von
kommende Generationen. Natur und Sorgfalt.

Wasserqualitat

Die Reinheit des Wassers in den Fischfarmen bildet die
Basis fiir die unvergleichliche Qualitat

Terroirs & Merroirs

Wie beim Wein, pragen Boden und Umgebung den
Geschmack — ein faszinierendes Zusammenspiel von
Natur und Handwerkskunst

Anspruchsvolle Erndhrung

Antibiotikafrei, ohne Wachstumshormone, GVO oder
PATT — flir Kaviar, der hochste Standards erfiillt
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STURIA

Classic Osciétre

Classic Oscietre begeistert mit
goldbraunen, festen Rogen und

einem komplexen Geschmack, der Meeresaromen mit feinen
Noten von Trockenfriichten harmonisch vereint.

SALZ -von 3,8% auf 3,1% Salz
Jasmin

Der Jasmin Kaviar Giberzeugt
mit seiner milden Salzung und
frischen Haselnussnoten, die durch eine leichte Reifung und
einen Salzgehalt von 3,1% perfekt zur Geltung kommen.

ZEIT - Gereifter Baerii

Vintage

Der Vintage Kaviar beeindruckt
mit glanzenden Rogen und -
einer harmonischen Kombination aus fruchtigen und jodierten

Aromen, die durch eine Reifung von 3 bis 8 Monaten verfeinert
werden.

Der erste Franzésische OSCIETRA
Oscietra

Oscietra Kaviar zeichnet sich
durch seine festen, goldbraunen
Rogen aus, die mit zarten Meeresaromen und einem Hauch von
Trockenfrichten verfeinert sind.

KORN - Ausgewdhlt im Atelier
Oscietra Grand Cru

Oscietra Grand Cru zeichnet
sich durch seine grofen,
festen Perlen aus, die einen
harmonischen Geschmack mit Aromen von Meeresfriichten und
nussigen Noten bieten. Nur begrenzt verfiigbar!
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Der erste Franzésische BELUGA

Beluga Francais
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Der Beluga Frangais Kaviar , <
besticht durch seine besonders

grol3en, zarten Perlen und einen luxuriosen, milden Geschmack
mit einer subtilen StiRe und einem langen, cremigen Abgang.

ZEIT - Gereifter Baerii
Primeur

Der Primeur Kaviar besticht
durch seine frischen, zarten
Rogen mit buttrigen und mild-jodierten Aromen, die eine
lebendige Eleganz bieten.

Origin

Der Origin Kaviar zeichnet
sich durch seine zarten,
mittelgroBen Perlen und einen feinen, buttrigen Geschmack mit
frischen, jodierten Noten aus.

Prestige Baerii

Prestige Baerii Kaviar zeichnet
sich durch besonders groRe
Rogen aus, die eine komplexe,
raffinierte Geschmackslange mit jodierten Aromen bieten.
Nur begrenzt verfiigbar!

Prestige Osciétre

Prestige Osciétre Kaviar
zeichnet sich durch besonders
grolRe, glanzende Rogen aus, die eine unvergleichliche
Komplexitat und Raffinesse bieten. Nur begrenzt verfiigbar!
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