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Lust auf meer?

Thunfi sch Super Frozen  -60° 

SAKU
Thunnus Albacares

• frischer als frisch

• echte, natürliche Fleischfarbe und Textur

• perfekt für den Rohverzehr

• die beste Sashimi-Qualität überhaupt

aufgetautes Produkt

gefrorenes Produkt (-60°)

Produktion

Direkt nach dem Fang wird jeder Thunfisch 
individuell filetiert, geschnitten und direkt am 
Bord des Fangschiffs bei -60° C gelagert.

Nach Ankunft im Hafen, werden die Thunfisch-
filets bei -20° in  Saku-Blöcke gesägt und an-
schließend bei konstant -60° C in unserem 
COLDSTORE gelagert.

Warum Super Frozen Saku?

Natürliche hellrote Farbe, ohne Farbstoffe, ohne 
Konservierungsstoffe und E-Nummern.

Maximale Ausbeute für Sashimi- oder Nigiri-
scheiben, praktisch keine Abschnitte oder Abfall.

Qualitätsverpackung

Die hochwertige Vakuumverpackung ermöglicht 
ein Abtauen auch in der geschlossenen Verpa-
ckung. So verhindern Sie alle Arten von Ver-
schmutzungen.

Nährwerte je 100 Gramm

Kalorien . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 99,9 kcal

Proteine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23,4 g

Fett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,9 g

davon gesättigt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,2 g

Kohlenhydrate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,0 g

Natrium . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,04 g
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Sushi-Toppings

Sushi Ebi
versch. Größen, gekocht, Butt erfl y, 20 Trays à 30 St.
 
Nobashi Ebi
versch. Größen, roh, Butt erfl y, 20 Trays à 30 Stück
 
Ama Ebi
verschiedene Größen, roh, 20 Trays à 30 Stück
 
Unagi Kabayaki Filet
mariniert und gebraten 

Unagi Kabayaki Scheiben
mariniert und gebraten
 
Anago Kabayaki Filet
mariniert und gebraten
 
Anago Kabayaki Scheiben
mariniert und gebraten

Masago Rogen vom Capelin-Fisch
Orange / Wasabi / Rot / Schwarz / 12 x 500 g

Tobikko Rogen vom Fliegenden Fisch
Orange / Wasabi / Rot / Schwarz 12 x 500 g

Ikura  Lachsrogen  
4-Secti on 12/1 kg

Hotate Jakobsmuschelfleisch
Kto. 10 x 1kg

Soft Shell Crab Blaukrabben 
versch. Größen, roh, ganz, ausgenommen 6 x 1 kg

Tako Oktopus-Scheiben
roh, 8 g, 25 Trays à 20 Stück

Mongo-Ika Sepia-Scheiben
roh, 8 g, 25 Trays à 20 Stück

Edamame Sojaschoten
blanchiert Kto 20/500 g

Yari-Ika Tintenfisch-Scheiben
roh, 8 g, 25 Trays à 20 Stück

Izumidai Tilapiafilet-Scheiben
roh, 8 g, 25 Trays à 20 Stück

Shime Saba Makrelenfilet-Scheiben 
mariniert, 8 g, 20 Trays à 20 Stück

Kisu Sillagofilet-Scheiben
roh, 8 g, 60 Trays à 20 Stück

Hamachi Filet
1,3 - 2,0 kg einzeln vakumiert

Surimi Sticks
von  18 cm bis 50 cm, MAKI  10 x 1 kg (55% Surimi)

Maguro Thunfisch
Saku 300-550 g, 10 kg

Ibodai Butterfisch
Loins ohne Haut 2 - 5 kg

Goma Wakame
Seegrassalat aus Taiwan

Wakame Ginger
Seegrassalat mit Ingwer

Wakame Hijiki
schwarzer Seegrassalat mit Lotuswurzel

Ika Sansai
Tintenfi schsalat mit Sesam

Chuka Idako
marinierte Mini-Pulpo

Hokkigai
Trog-Muschel-Fleisch

Tamago Eiomelette
Kto 20/500 g  


